


STORIA AZIENDALE

| Riccardi sono una famiglia di lunga tradizione vitivinicola che gia nel lontano ‘400 coltivava
alcuni appezzamenti di terra nei territori di Bobbio.

Nel gennaio del 1906 Ernesto Riccardi, dopo |'esperienza maturata insieme agli altri fratelli,
decide di creare una propria azienda agricola acquistando parte della vecchia possessione
dei Marchesi Giorgi in Soriasco, nei pressi del borgo medievale.

Nei primi decenni l'attivita dell'azienda & incentrata principalmente sulla coltivazione dei
terreni a fondi aratori, fondi prativi e pascoli, anche se non mancano i fondi avvitati.

E' proprio da questi fondi coltivati a vigneto che nel corso della vendemmia del 1912 |'azienda
vinifica per la prima volta vini rossi da pasto.

Nel dopoguerra il commercio del vino & in forte espansione, merito soprattutto del traino
creato dalle cantine sociali. Poco alla volta i fondi ad aratorio e coltivati a cereali vengono
trasformati in vigneti, inserendo altri vitigni di Moscato, Riesling e Pinot Grigio.

FILOSOFIA AZIENDALE

La TENUTA RICCARDI produce e imbottiglia soltanto vini di qualita dell’Oltrepo Pavese.

Nata nei primi anni del ‘900, dalla passione del nonno per la tradizione e per i prodotti genuini,
passa al figlio che unita questa passione alla competenza prima agricolturale e poi enologica,
guida oggi questa azienda vinicola, punto d’incontro per gli amanti del buon bere e della
buona tavola, sempre sostenendo il motto:

“...che il vino buono si fa solo con 'uva buona “.

Ogni vigneto & stato meticolosamente progettato scegliendo la composizione del terreno, la
densita d’impianto, le forme di allevamento (rigorosamente senza l'utilizzo di concimi e
pesticidi chimici) e la migliore selezione di viti e, viene seguito, fino alla piena maturazione del
grappolo mentre la vendemmia e le prime fasi della vinificazione vengono effettuate con il
dovuto rispetto della natura ma anche con l'ausilio di tecnologie d’avanguardia che preservino
la genuinita del prodotto finale garantendone la massima qualita organolettica.

Nel 2009 nasce ORODELPO®, una linea di prodotti composta da Croatina, Barbera, Cabernet,
Pinot Nero, Riesling e Moscato, destinata alla linea HORECA e al cliente diretto.

Negli anni successivi la famiglia ORODELPO® si & allargata: oltre ai vini iniziali vengono
prodotti: Cabernet IGT Senza solfiti aggiunti nel 2013, RICCARDINO® Rosso IGT Senza solfiti
aggiunti nel 2015, e PASSITO DI SORIASCO® Moscato Passito IGT nel 2016.

La Camera di Commercio di Pavia e Unioncamere hanno conferito all'azienda il riconoscimento
di Azienda Centenaria e Impresa Storica nel 2012 e nel 2014.



CATALOGO



TENUTA RICCARDI

VINI DAL 1912

CROATINA

Tipologia: Croatina IGT Provincia di Pavia Vivace
EEEREREED Uve: 100% Croatina

Annata: vedi disponibilita

Gradazione: 12%

Residuo zuccherino: 9,8 g\l

Temperatura di Fermentazione: 18°

Lavorazione: pressatura soffice e fermentazione a
temperatura controllata.

Tempi di affinamento: 5 mesiin vasca

Contenitori di attinamento: acciaio inox

Colore: rosso rubino intenso,

Profumo: fruttato con sentore di bacche rosse,
floreale con sentore di viola

Sapore: secco, leggermente frizzante

Abbinamenti: affettati, piatti della tradizione,
agnolotti, risotti

Temperatura di servizio consigliata: 16-18°

NDICAZIONE

GEOGRAFICA
TIPICA

Zona: Santa Maria della Versa
Vigneto: Ferracano
Esposizione: sud-ovest
Allevamento: guyot

Etd impianto: 1995-1999

Raccolta: a mano

Tenuta Riccardi - Vini dal 1912
Loc. Casino di Soriasco, 1 - Santa Maria della Versa — PV
www.tenutariccardi.com



TENUTA RICCARDI

VINI DAL 1912

CROATINA

DoLcE

Tipologia: Croatina IGT Provincia di Pavia Vivace
Uve: 100% Croatina

Annata: vedi disponibilita

Gradazione: 8%

Residuo zuccherino: -

Temperatura di Fermentazione: 18°

Lavorazione: pressatura soffice e fermentazione a
temperatura controllata.

Tempi di affinamento: 5 mesiin vasca

Contenitori di attinamento: acciaio inox

Colore: rosso rubino intenso,

Profumo: fruttato con sentore di bacche rosse,
floreale con sentore di viola

Sapore: dolce, leggermente frizzante
Abbinamenti: torte, pasticceria secca

Temperatura di servizio consigliata: - °

Zona: Santa Maria della Versa
Vigneto: Ferracano
Esposizione: sud-ovest

Allevamento: guyot

Etd impianto: 1995-1999
Raccolta: a mano
Tenuta Riccardi - Vini dal 1912

Loc. Casino di Soriasco, 1 - Santa Maria della Versa — PV
www.tenutariccardi.com



TENUTA RICCARDI

VINI DAL 1912

BARBERA

FERMO

Tipologia: Barbera IGT Provincia di Pavia Fermo
EEEREREED Uve: 100% Barbera

Annata: vedi disponibilita

Gradazione: 12%

Residuo zuccherino: -

Temperatura di Fermentazione: 25°
Lavorazione: rifermentazione in autoclave
Tempi di affinamento: 3 mesiin vasca

Contenitori di attinamento: acciaio inox

Colore: rosso rubino
Profumo: fruttato, sentore di frutti rossi
Palato: vinoso

; Abbinamenti: salumi, minestrone alla milanese,
O RFO'D E L P ¢ cacciagione,, anatra e brasati

Temperatura di servizio consigliata: 18°

BARBERA

PROVINCIA
01 PAVIA

INDICAZIONE
GEOGRAFICA

Zona: Santa Maria della Versa
Vigneto: Pizzocorvo
Esposizione: sud-ovest
Allevamento: guyot

Etd impianto: 1985

Raccolta: a mano

Tenuta Riccardi - Vini dal 1912
Loc. Casino di Soriasco, 1 - Santa Maria della Versa — PV
www.tenutariccardi.com



TENUTA RICCARDI

VINI DAL 1912

CABERNET

Tipologia: Cabernet IGT Provincia di Pavia Fermo
EEEEEREND Uve: 100% Cabernet

Annata: vedi disponibilita

Gradazione: 13%

Residuo zuccherino: -

Temperatura di Fermentazione 25°

Lavorazione: vinificazione tradizionale con
rimontaggi

Tempi di affinamento: 3 mesiin vasca

Contenitori di attinamento: acciaio inox e cemento

Colore: rosso rubino intenso con note violacee
Profumo: speziato con note tipiche del vitigno
Sapore: deciso, caratteristico

Abbinamenti: carni rosse, bolliti, cacciagione

Temperatura di servizio consigliata: 16-18°

Zona: Santa Maria della Versa
Vigneto: Ferracano

Esposizione: sud-ovest
Allevamento: cordone speronato alto
Eta impianto: 1995

Raccolta: a mano

Tenuta Riccardi - Vini dal 1912
Loc. Casino di Soriasco, 1 - Santa Maria della Versa — PV
www.tenutariccardi.com



TENUTA RICCARDI

VINI DAL 1912

RICCARDINO

SENZA SOLFITI AGGIUNTI

Tipologia: Rosso IGT Provincia di Pavia Fermo
Uve: 85% Cabernet, 15% Croatina

Annata: vedi disponibilita

Gradazione: 14,5%

Residuo zuccherino: 13,1 g\l

Temperatura di Fermentazione 20°

Lavorazione: fermentazione in assenza di ossigeno
con caratteristica presenza di CO2

Tempi di affinamento: 2 mesiin vasca

Contenitori di attinamento: acciaio inox

Colore: rosso rubino

Profumo: prugna con sentore di spezie
Sapore: secco, aromatico , di media struttura
ORODELPO Abbinamenti: a tutto pasto

BSENZA SOLFITI AGGIUNT

Temperatura di servizio consigliata: 18°

RICCARDINO

Zona: Santa Maria della Versa
Vigneto: Ferracano

Esposizione: sud-ovest
Allevamento: cordone speronato alto

Etd impianto: 1995

Raccolta: a mano

Tenuta Riccardi - Vini dal 1912
Loc. Casino di Soriasco, 1 - Santa Maria della Versa — PV
www.tenutariccardi.com



TENUTA RICCARDI

VINI DAL 1912

R O S s O

Tipologia: Rosso IGT Provincia di Pavia Fermo
Uve: 50% Cabernet, 40% Barbera, 10% Croatina
Annata: vedi disponibilita

Gradazione: 13%

Temperatura di Fermentazione 20°

Tempi di affinamento: 3 mesi in vasca, 3 mesi
legno, 6 mesi bottiglia

Contenitori di attinamento: acciaio inox, rovere

Colore: rosso rubino

Profumo: prugna con sentore di spezie
Sapore: secco, aromatico, di media struttura
Abbinamenti: carni rosse, selvaggina

Temperatura di servizio consigliata: 18°

Zona: Santa Maria della Versa
Vigneto: Ferracano

Esposizione: sud-ovest
Allevamento: cordone speronato alto
Eta impianto: 1995

Raccolta: a mano

Tenuta Riccardi - Vini dal 1912
Loc. Casino di Soriasco, 1 - Santa Maria della Versa — PV
www.tenutariccardi.com



TENUTA RICCARDI

VINI DAL 1912

PASSITO.SORIASCO

MOSCATO PASSITO

Tipologia: Moscato Passito IGT Provincia di Pavia

Uve: 100% Moscato

Annata: vedi disponibilita

Gradazione: 14,5%

Residuo zuccherino: -

Lavorazione: appassimento alla luce solare per
circa un mese.7 mesi di affinamento in vasca e 4

mesi di affinamento in bottiglia.

Contenitori di affinamento: acciaio inox

Colore: giallo dorato

Profumo: ricco ed aromatico di moscato, uva passa,
confettura di albicocca e note vanigliate.

Sapore: dolce, pieno, strutturato.
Abbinamenti: formaggi piccanti a pasta molle e al
fegato d’oca. Ottimo con la pasticceria a base di

ricotta, crema, frutta secca e torrone.

Temperatura di servizio consigliata: 8-10°

Zona: Santa Maria della Versa
Vigneto: Ferracano

Esposizione: sud-ovest

Allevamento: guyot

Etd impianto: 1955
Raccolta: a mano

Tenuta Riccardi - Vini dal 1912
Loc. Casino di Soriasco, 1 - Santa Maria della Versa — PV
www.tenutariccardi.com



TENUTA RICCARDI

VINI DAL 1912

MOSCATO

Tipologia: MPF Moscato IGT Provincia di Pavia

. Uve: 100% Moscato
RRRRERNN

Annata: vedi disponibilita

Gradazione: 4,5%
Residuo zuccherino: -
Temperatura di Fermentazione: 18°

Lavorazione: pressatura soffice e fermentazione a
temperatura controllata.

Contenitori di attinamento: acciaio inox

Colore: giallo paglierino con riflessi dorati
Profumo: intenso, con sentori di salvia e incenso
Sapore: dolce

Abbinamenti: pasticceria secca, torte lievitate

Temperatura di servizio consigliata: 8-10°

Zona: Santa Maria della Versa
Vigneto: Campo pozzo

Esposizione: sud-ovest
Allevamento: guyot
Eta impianto: 2001

Raccolta: a mano

Tenuta Riccardi - Vini dal 1912
Loc. Casino di Soriasco, 1 - Santa Maria della Versa — PV
www.tenutariccardi.com



TENUTA RICCARDI

VINI DAL 1912

PINOT NERO

VINIFICATO IN BIANCO

Tipologia: Pinot Nero IGT Provincia di Pavia Vivace

i Uve: 100% Pinot Nero vinificate in bianco
ERRRERED

Annata: vedi disponibilita
Residuo zuccherino: 12 g\l

Gradazione: 12%
Temperatura di Fermentazione: 18-20°

Lavorazione: pressatura soffice e fermentazione a
temperatura controllata.

Contenitori di attinamento: acciaio inox

Colore: giallo paglierino con riflessi verdognoli

Profumo: fine, floreale, fruttato, con sentori di
mandorla

Sapore: fresco, sapido, fine, molto gradevole

Abbinamenti: antipasti di magro, trota bollita, zuppa
di pesce, formaggi molli, paste con frutti di mare

Temperatura di servizio consigliata: 10-12°

Zona: Santa Maria della Versa
Vigneto: Pizzocorvo

Esposizione: sud-ovest
Allevamento: guyot

Eta impianto: 2005

Raccolta: a mano

Tenuta Riccardi - Vini dal 1912
Loc. Casino di Soriasco, 1 - Santa Maria della Versa — PV
www.tenutariccardi.com



TENUTA RICCARDI

VINI DAL 1912

PINOT GRIGIO

FERMO

Tipologia: Pinot Grigio IGT Provincia di Pavia Fermo

Uve: 100% Pinot Grigio
AREEEREED

Annata: vedi disponibilita

Gradazione: 12%
Residuo zuccherino: 11 g\l
Temperatura di Fermentazione: 18-20°

Lavorazione: pressatura soffice e fermentazione a
temperatura controllata.

Contenitori di attinamento: acciaio inox

Colore: giallo paglierino
Profumo: floreale e fruttato
Sapore: fresco, sapido

Abbinamenti: antipasti di magro, zuppa di pesce,
formaggi molli, verdure

OSRODELPOY

PINOT_ Temperatura di servizio consigliata: 10-12°
GRIGIO

PROVINCIA
DI PAVIA

INDICAZIONE
GEOGRAFICA
TIPICA

Zona: Santa Maria della Versa
Vigneto: Pizzocorvo

Esposizione: sud-ovest
Allevamento: guyot

Eta impianto: 2007

Raccolta: a mano

Tenuta Riccardi - Vini dal 1912
Loc. Casino di Soriasco, 1 - Santa Maria della Versa — PV
www.tenutariccardi.com



TENUTA RICCARDI

VINI DAL 1912

RIESLING

Tipologia: Riesling IGT Provincia di Pavia Vivace

- . Uve: 100% Riesling Italico

Annata: vedi disponibilita

Gradazione: 12%
Residuo zuccherino: 12,5 g\l
Temperatura di Fermentazione: 18-20°

Lavorazione: pressatura soffice e fermentazione a
temperatura controllata.

Contenitori di attinamento: acciaio inox

Colore: giallo paglierino
Profumo: leggermente aromatico, fruttato e floreale
Sapore: fresco, di buona struttura

Abbinamenti: antipasti all'italiana, carni bianche,
risotti con verdure

RIESLING Temperatura di servizio consigliata: 10-12°
ITALICO

CIA

Zona: Santa Maria della Versa
Vigneto: Casino

Esposizione: sud-ovest
Allevamento: guyot

Eta impianto: 1993

Raccolta: a mano

Tenuta Riccardi - Vini dal 1912
Loc. Casino di Soriasco, 1 - Santa Maria della Versa — PV
www.tenutariccardi.com



TENUTA RICCARDI

VINI DAL 1912

PINOT NERO

VINIFICATO IN BIANCO

Tipologia: Pinot Nero Brut
Uve: 100% Pinot Nero
Annata: vedi disponibilita

Gradazione: 11 %
Temperatura di Fermentazione: 15 - 18°

Lavorazione: pressatura soffice e fermentazione
con metodo Martinotti

Contenitori di attinamento: acciaio inox

Colore: giallo paglierino spuma fine

Profumo: intenso,floreale, con sentori di crosta di
pane

Sapore: fresco, sapido, fine, molto gradevole
Abbinamenti: antipasti di magro, pesce, risotti

Temperatura di servizio consigliata: 8-10°

Zona: Santa Maria della Versa

Tenuta Riccardi - Vini dal 1912
Loc. Casino di Soriasco, 1 - Santa Maria della Versa — PV
www.tenutariccardi.com



LISTINO PRE.ZZI
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Listino Prezzi 2020-21

Bottiglie
Annata Tipologia Listino Vol. %
BARBERA Vedi disponibilita Fermo €5,00 12
CROATINA Vedi disponibilita ~ Vivace €5,00 12
CROATINA DOLCE Vedi disponibilitd ~ Vivace\Dolce €5,00 8
CABERNET Vedi disponibilita  Fermo €5,00 12
MOSCATO Vedi disponibilita  Vivace\Dolce €5,00 4,5
RIESLING ITALICO Vedi disponibilita  Vivace €5,00 12
PINOT NERO Vedi disponibilita ~ Vivace €5,00 12
PINOT NERO Brut Vedi disponibilita ~ Spumante €8,50 12
PASSITO DI SORIASCO Vedi disponibilita  Fermo\Dolce €18,00 14,5
RICCARDINO (senza solfiti) Vedi disponibilita Fermo €38,50 14
PINOT GRIGIO Vedi disponibilita  Fermo €5,00 12
ROSSO "Estero" Vedi disponibilita  Fermo €38,50 12
Scontistiche
Il Circolo Sconto del 10% inserendo il codice ILCIRCOLO2021 sul nostro sito

| Prezzi sono IVA INCLUSA

Lo sconto del 10% e valido anche per I'acquisto presso la nostra azienda (presentando la tessera dell’associazione)
ed previsto solo sui prodotti indicati nel listino prezzi allegato. Non sono previsti sconti su grappe, distillati e
degustazioni in azienda.

DOVE INSERIRE IL CODICE ILCIRCOLO2021 SUL NOSTRO SITO?

Una volta scelti i prodotti disponibili sul nostro sito www.tenutariccardi.com/negozio.html verrete inoltrati alla
pagina carrello, in fondo alla quale troverete lo spazio in cui inserire il codice Coupon (vedi foto). Nel caso in cui
doveste inserire prodotti non soggetti a scontistica, I’'ordine verra annullato successivamente.

Scegliere il metodo di Spedizione e Pagamento preferito tra quelli proposti, quindi cliccare sul pulsante 'Avanti’ per proseguire con 'Ordine.

Consegna tramite Corriere Espresso €15,00
La merce verra spedita entro 5 giorni lavorativi

Ritiro in azienda €0,00
La merce verra ritirata dal cliente presso la nostra cantina

Bonifico Bancario €0,00
Pagamento anticipato effettuato tramite Bonifico Bancario. L'ordine verrd evaso ESCLUSIVAMENTE dopo laccradito sul conte
correnta.

Paypal €0,00
Pagamento effettuato tramite il circuito Paypal

Contrassegno €175
Pagamento tramite contrassegno in CONTANTI o ASSEGNO CIRCOLARE

) e T

Codice Coupon
Inserisci qui il tuo Coupon

Continua shopping

Azienda Agricola Tenuta Riccardi di Mariano Riccardi
Loc. Casino di Soriasco, 1 SANTA MARIA DELLA VERSA (PV) Tel. 038579319 - Cell 3387312195
info@tenutariccardi.com -www.tenutariccardi.com



http://www.tenutariccardi.com/negozio.html
mailto:info@tenutariccardi.com%20-www.tenutariccardi.com

